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Titre du combiné :

Description générale :

1ère partie : 

2ème partie : 

3ème partie : 

Voir la liste d’adresses pour les coordonnées complètes de nos partenaires

Organisateur (à contacter pour infos & réservations ): 

Sous réserve d’erreurs ou d’omissions. Tarif pour groupes adultes de min. 20 personnes, modifiable sans préavis. Sous réserve de 
disponibilité. Prix sans le transport.  Combiné modulable selon vos aspiration. 

Demander toujours une confirmation de l’organisateur. 

Trois artisans à la source de l'Eau d'Heure... Situé dans le même zoning, nous avons décidés de nous 
grouper afin de promouvoir nos activités artisanales.

11H30 : visite de la Chocolaterie Vanlieff's, Comprendre et apprécier la fabrication des pralines. ..et avoir le 
privilège de goûter du chocolat pur.

Depuis 1988, date de la création de la chocolaterie artisanale Vanlieff’s, nous ne cessons de faire rêver les 
connaisseurs qui convoitent les friandises que nous créons.
Artisan, le choix des fèves de cacao dont dépend la qualité d’un bon chocolat à 77% n’a pas de secret pour 
nous .Et de ce savoir-faire naissent des pralines à l’alcool, au praliné, au caramel, à la crème fraîche et autres.
Enfin en 1989, notre création issue d’une spécialité régionale, fut très appréciée et l’est toujours « L’Eau de 
Villée » remarquable mélange d’eau de vie de fruits et de citrons, nous a inspiré une praline dont on se 
souvient. 
Dès lors, notre gamme n’a cessé de grandir… Nos spécialités : dix sortes de manons, lavande, Poire Williams, 
spéculoos... Caraques à la bergamote, au cannelier de Chine à la cardamome…
Assortiment de pralines fourrées au praliné; sans oublier les pâtes à tartiner .Vous découvrirez également nos 
biscuits et notre confiserie .Depuis peu, les bâtons, les chocolats à la casse sans sucre ajouté.

-Repas : Possibilité de petite restauration à la Chocolaterie Vanlieff's
(prendre contact directement avec la Chocolaterie au 071/63.46.30).  
Egalement possibilité de petit déjeuner ou goûter.      Les menus sont disponibles sur le site

-10h00 : Visite de la manufacture « La Pendule d’Argent » fabrication d’horloges de style.

Depuis plus de 10 ans, Pierre Deswysen, la 3ème génération d'horloger se consacre à la restauration
d'horloges du 18ème et 19ème siècle mais également à la fabrication d'horloges de style.
Dans nos ateliers de 500 m², nous taillons des roues, coulons de l’étain, repoussons du laiton, etc. 

- 14H30 : Visiter Démail Manufacture des émaux d'art -décoration -publicité – signalisation.

L'aventure commence au bout de la rue ou plutôt ou bout de sa plaque en acier émaillé.
En effet, nous offrons aux nombreuses rues de notre pays, la beauté et l'éclat d'une plaque nominative en émail, 
ce matériau au caractère noble et inaltérable. Souvenez-vous ainsi de ces belles « réclames » publicitaires sur
tôles émaillées qui ornaient jadis les devantures des bistrots ou autres boutiques...Pour principale mission, nous 
voulons redonner à l'émail son titre majestueux qui à marqué en tout temps le mystère de son éclatante beauté.
Nous vous invitons à découvrir ou à redécouvrir cette fascinante alchimie et partager notre passion pour cette
matière bimillénaire dans la dernière émaillerie artisanale de Wallonie

Tarif:  

La Pendule d’Argent s.a.
Zoning Industriel de Chastrès, 5650   Walcourt
Tel : 071/61.39.61 - Site web : www.horlogedantan.com/3artisans.htm

La Pendule d’Argent s.a., 4 €/pers. La Chocolaterie Vanlieff's 3.5€/pers.
L’Émaillerie Démail 4 €/pers. Une gratuité est offerte au(x) chauffeur(s) de car(s). 

Chocolaterie VanlieffChocolaterie Vanlieff’’ss

Voir notre demande 
de réservation
« 3 artisans »

Pour des groupes de + de 60 personnes, nous scindons le groupe en deux et vous visitez 
alternativement l’horlogerie et l’émaillerie.

Toi l'horloger
Moi le chocolatier

Lui l'émailleur La Pendule dLa Pendule d’’Argent Argent s.a.s.a.
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